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Msqalsds muxtslif ague qinntilanndan ekstraktin alinmasi zamani ekstrakda§manin intensivld§dinlmdsi 
mdqsddi ih agac materiallannin xiisusi emal usulunun tstbiqinin msqssduygunlu^ haqqinda mslumat verilir. 
Apardmi§ tsdqiqadar nsticssinds ekstraktin gdstsricihri olaraq, optiki sixliq, a§i maddslsrinin konsentrasiyasi, vanilin, 
qall tur§usu, karbohidratlar, piroqall hidroksilldrin ekstraksiya materialimn, ekstraktin texnoloji xarakteristikasindan 
V3 ekstraktla§dirma prosesinin rejimindsn asiliqlan alinmi§dir. 
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B itkibr sayosindo orqanizmo vitamin vo mine¬ 
ral kompleksbr, ebco do onlarin sorulmasma 
komok edsn maddsbr daxil olur. Bitkilorin 
bioloji aktiv maddslorinm tsbii kompleksbri geni§ 
spektrds bioloji aktivliyo malikdirbr. Bu maddobr 
metabolizmi normalla^dirir, immiiniteti artirir, qan 
omobgolmo prosesbrini yax§ila§dirir, bir 90X kseno- 
biotikbri neytralla§diraraq, onlarin 9ixarilmasma ko- 
mok edir. 

Bitki mon^oli bioloji aktiv maddobro artan tobba 
baxmayaraq, bu giin do onun istehsalmda xammal 
9ati§mazliqlari vardir. Umumdiinya Sohiyyo To^kila- 
tinm qeyd etdiyi kimi, saglam qidalanma hoyat bo- 
yunca bir sira xostoliklorin vo saglamligm pozulma- 
sinm qar^ismm almmasma komok edir. Eyni zaman- 
da, qida mohsullarmda bitki mon^oli bioloji aktiv 
maddobrin olmasi, bir gox xostoliklorin inki§afini 
zoiflodir. 

Miixtolif i9kibrin istehsalmda torkibindo bioloji 
aktiv maddobr: vitaminbr, mikroelementbr, qliiko- 
zidbr, flavanoidbr olan bitki mon^oli ekstraktlardan 
istifado olunur [1, 2, 3]. Son zamanlara qodor bioloji 
aktiv maddobr yabani bitkibrdon vo ya xiisusi 
plantasiyalarda yeti^diribn bitkibrdon oldo edilirdi. 
Bu baximdan yerli bitki mon^oli xammaldan alman 
ekstraktlarm oldo edilmosi vo bunun elmi-texnoloji 
tominati aktual olmaqla bu todqiqatm osas moqsodini 
to^kil etmi^dir. 

Obyekt vo metodika. Agac qirmtilan ib bir yer- 
do saxlanmi§ don distillyatlari osasmda spirtli igkibr 
texnologiyasmm tokmilb^dirilmosi iizro moveud el¬ 
mi i§brin tokmilb^dirilmosi iigiin kompleks nozori 
VO praktik mosobbrin holli tobb olunur [4, 5]. Yeni 
texnoloji iisullarm totbiqi, alternativ agac materialla- 
rinm ekstrakt alma prosesindo rasional rejimbrinin 
i^bnmosino osaslanmi^dir. 


Ekstraktla§manm intensivb^dirilmosi moqsodi ib 
agac materiallannin xiisusi emal iisulunun totbiqinin 
moqsoduygunlugu 6yronilmi§dir. Bu moqsodb ono- 
novi olmayan yerli meyvo agaclarmm (heyva, albali, 
gilas) budaqlarmm qirmtilarmdan istifado olun- 
mu§dur. 

Agac qirmtilan (olgiibri 20,0x14,5x0,9 mm) her- 
metik bagli §ii§o qabda dovrii iisulla 18 giin saxlan- 
mi^dir (100 sm^ mohlulda 3 q agac qirmtisi hesabi 
ib). Todqiqat 25, 30, 35, 40^C temperaturda aparil- 
mi§dir. Burada osas amilbrdon biri agac materialimn 
ovvolcodon emal olunmasidir. Bu iisul ekstrakt vo 
spirtli igkibrin orqanoleptik xassobrinin formala§- 
masina tosir gostorir [6, 7]. 

Bununla olaqodar olaraq agac qirmtilan qovur- 
maqla termiki emal edilmi§dir. Bu zaman a^agidaki- 
lara nail olunur: birinci - agac hissoeikbrinin bozi 
iizvi komponentbrinin destruksiyasi hesabma xiisusi 
sothi artir; ikinci iso - otirli aldehidbrin yaranmasi 
ib mii^ayiot olunmaqla liqninin hidroliz prosesi sii- 
rotbnir. Metod molum qovurma, sonradan qaynar 
suda yuma vo qurutmaqla kombino edilmi§ iisuldur. 

Xirdalanmi§ agac materiali 15 doqiqo orzindo 
230^C temperaturda qovrulduqdan sonra mexaniki 
9irkbnmoni vo ilkin taninbri tomizbmok iigiin 75^C 
suda yuyulmu§ vo 24 saat miiddotindo suda saxlan- 
mi§dir. Sonra agac niimunobri 110-130^C tempera- 
turuna 24 saat orzindo qurudulmu§dur. 

Qovurma iigiin daha moqbul §orait se9ilmi§dir. 
Bu zaman osas qiymotbndirmo kriteriyasi olaraq 
ekstraktda vanilinin miqdari vo orqanoleptik gostori- 
cibr osas gotiiriilmii^diir. 

Todqiqat noticolori vo onlarin muzakirosi. 
Aparilmi§ todqiqatlar noticosindo ekstraktlarm optiki 
sixligmm ekstraktla§ma miiddotindon asililiqlan 
miioyyon edilmi§dir. Todqiqatlar etanolun mohlulda 
miixtolif miqdari: 20, 30, 40, 50, 60% §oraitindo apa- 
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nlmi^dir. Ekstraktlann optiki sixligi 16 giin srzinds 
artmi§, bu muddstdon sonra iss dsyi^msmi^dir 
(§9kil 1). 
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Ekstraktla^ma muddsti, sutka 

!$9kil 1. Saxlanma prosesindd etanolun miixtdlif 
konsentrasiyalarinda ekstraktlann optik sixligimn dayi^ma 
dinamikasi. Etanolun mahlulda payi: 1-60%; 2-50%; 3- 
40%; 4-30%; 5-2%. 


Miixtslif ekstraktla^dirma temperaturlarmda 
mshlulda a§i maddsbrin miqdarmm etanolun hocmi 
paymdan asililigi miioyyon edilmi^dir (^okil 2). 
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Etanolun mahlulda hscmi payi, % 

§9kil 2. Etanolun hocmi payindan vo temperaturdan asili 
olaraq ekstraktlarda a§i maddobrinin konsentrasiyasinm 
doyi^mosi. Temperatur: 1-45®C; 2-40®C; 3-35®C; 4-30®C; 

5-25<^C olduqda. 

Etanol spirtinin hocmi payi 50% olan mohlulda 
45^C temperaturda a§i maddobrinin maksimum 
miqdari mu^ahido edilmi^dir. Mohlulda etanol 
spirtinin hoemi payinin 45-50% olmasi agae 
materialmdan taninin 9 ixarilmasi U 9 un rasional 
parametr hesab edilir [5, 8]. 

45^C temperaturda (etanolun hoemi payi 50%) 
ekstraktda a§i maddobrinin miqdari 25^C do almanla 
miiqayisodo 20,9% artmi^dir. Ekstraktla§dirma apar- 
diqda buxarlandirma vo hopdurma prosesbri hesabi- 
na mohlulda etanolun konsentrasiyasi doyi^ir. Ekst- 
raktla^dirmanm temperatur rejimindon etanolun hoe- 
mi payinin doyi^mo asililigi sokil 3-do verilmi^dir. 

Temperatur yiiksoldikeo buxarlanma vo hopma 
prosesbri intensivb^ir ki, bunun da notieosindo 
ekstraktlarda etanol miqdari azalir. 18 sutka orzindo 
25^C temperaturda etanol miqdarmm azalmasi 0,3%, 
45^C temperaturda iso 2,4% to§kil etmi^dir. 
Mohlulda etanol miqdarmm temperaturdan asililigi 


etil itkisi qiymotinin texnoloji hesabati U 9 un istifado 
oluna bibr. Etanol itkisini azaltmaq moqsodi ib 
ekstraktla^ma prosesini 25^C temperaturda aparmaq 
daha moqsodouygundur. 



§9kil 3. Ekstraktlarda etanolun hdcmi payinin 
temperaturdan asililigi 

Agae materiali ib birgo saxlanmasi zamani 
distilliyatm yeti^mosi agae mosamobrindo 
birb^mobrin oksidb^mosi ib olaqoli olduguna goro 
materialm list qatmm spirt tosir edon sothindo 
girintili- 9 ixmtili olmasi komponentbrin qar^iliqli 
tosiri U 9 un olveri^li §orait yaradir. 

Ekstraktlarda vanilin miqdarmm agae 
qirmtilarmm qovrulma miiddotindon asililigi §okil 4- 
do tosvir edilmi§dir. 



Qo\Tirma muddati, daqiqa 

§9kil 4. Ekstraktlarda vanilin miqdarinin agae qirintilarmm 
qovrulma miiddotindon asililigi 


15 doqiqodo qovrulmu§ agae qirmtilarmdan 
almmi§ ekstraktda vanilin miqdari nozarotb 
miiqayisodo liqninin hidrolizi hesabma 17,92 
mq/dm^ to§kil etmi^dir. Agae materialmm 15 
doqiqodon gox qovrulmasi halmda ekstraktda vanilin 
miqdarmm azalmasi mii^ahido olunmu^dur. Bu, 
miivafiq tur§uya qodor oksidb^monin davam etmosi, 
fenolaldehidbrin oksidb^mo reaksiyasi getmokb 
ortoxinoid strukturunun yaranmasi ib olaqodardir. 

Agae qirmtilarmm kombinoedilmi§ email zamani 
ekstrakt gostorieibrinin doyi^mosi §okil 5-do oks 
olunmu^dur. 


























































!$9kil 5. Emal olunmu^ vd emal olunmaim^ agac qirintilari 
ekstraktlarmin gostaricibrinin dayi^masi 
1-emal olunmu^ agac qirintilarimii ekstrakti; l-nazarat 


Qaynar suda iki dsfe yumaqla iimumi ekstrakt V9 
a§i maddsbrinin miqdari ortalama 10% azalmi§, kar- 
bohidratlarin miqdari iso dsyi^msmi^dir. Qall tur§u- 
su miqdari nszarstb miiqayissds 0,06-dan 0,16 
q/dm^-a qsdsr artmi^dir. Bu polifenol a§i mad- 
dsbrinin qovrulma zamam monomerbrs reduksiyasi 
hesabma ba§ vermi§dir. Piroqal hidroksilbr qrupu 
ortalama olaraq 19% to^kil etmi§dir ki, ekstraktlarm 
dad xarakteristikasma miisbot bsir gostormi^dir. 

Beblikb, agac qirmtilarmm (heyva, albali, gilas) 
ekstraktla^dirilma prosesinin rasional vo optimal 
parametrbri miioyyon edilmi§, agac materialmm 
prosesdon qabaq qovrulmasi, qaynar suda yuyulmasi 
VO qurudulmasi ib kombinoedilmi§ iisulu i§bnib 
hazirlanmi§dir. 
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Hccjic/iOBaHHC npouecca nojiyHCHHa OKCTpaKxa h 3 pa3JiHHHbix /ipcBCCHbix MaxepHajiOB 

H.C. Fa/iHMOBa 

B cxaxbe npHBO^OTC^ CBe^CHH^ o npHMeneHHH cnepHajibHoro npopecca o6pa6oxKH ^pCBecHoro Maxepnajia c aejibio 
HHXeHCH(f)HKailHH OKCXpaKIlHH HpH nOJiyUCHKH OKCXpBKXOB H3 pa3JlHHHbIX ^pCBCCHblX OXXOflOB. B pCSyjlbXaxe HCCJie^OBaHHH KaK 
noKasaxejib OKCxpaKiiHH Gbijih nojiynenbi /laHHbie onxHuecKOH njioxHOCXH, KOHpeHxpaiiHH /lyGnjibHbix BeniecxB, BaHHjiHna, 
raJlJlOBOH KHCJlOXbl, yXJieBOflOB B SaBHCHMOCXH ox XeXHOJlOFHHeCKOH XapaKXepHCXHKH OKCXpaKXa H pe}KHMOB ^pOF^eCCa ^KCXpaKF^HH. 

Kjiwueehie cjioea: dpeeecHuu Mamepucui, SKcmpaKmbi, smanoji, epeuH SKcmpaKi^uu, dydmhmie eeipecmea, mejuneparnypa 
SKcmpaKifuu, onmunecKOH wiomHocmh 


Investigation of the process of obtaining the extract from various wood materials 

N.S.Gadimova 

The article provides information on the use of a special process for treating wood material in order to intensify the extraction 
upon receipt of extracts from various wood wastes. As a result of research, as an indicator of extraction, data on optical density, 
concentration of tannins, vanillin, gallic acid, carbohydrates were obtained depending on the technological characteristics of the 
extract and the modes of the extraction process. 

Keywords: wood material, extracts, ethanol, extraction time, tannins, extraction temperature, optical density 
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